MAIN MENU
APPETIZERS / VORSPEISEN

Soup of the Week / SUPPE DER WOCHE

House Salad / HAUS-BLATTSALAT
marinierte Datteri-Tomaten. Croutons. Saison-Vinaigrette (D)

Marinated Olives / MARINIERTE OLIVEN

Home-made Chips / HAUSGEMACHTE POMMES FRITES
Geraucherte Zwiebel Aioli (E,M)

Spicy Edamame / RASSIGE EDAMAME
Paprika-Meeressalz. Tabasco (SO)

Dip Platter / DIP PLATTE
Warmer Pita. Tzatziki. Hummus. (D)

Nacho Dip / NACHO DIP
Mais Chips. Schwarzbohnen. Cheddarkdse. Guacamole . Salsa (D)

Crispy Gochjuang Chicken Wings / KNUSPRIGE GOCHUJANG POULETFLUGELI
Miso Aioli. Koreanisches Chilisauce. Friihlingszwiebel. Koriander. Erdnuss. (E, G, D, SO, P, SE)

PULLED PORK POUTINE
Chips. Provolone. Gravy. geschmortem Schweinshals (D, G, C)

FISH CAKES
Kartoffel. Lachs. Panko. Zitronen-Mayo. Frisée (E, F, G)

Crispy Calamari / KNUSPRIGE KALAMARE
Sauce Tartare, Zitrone, Meeressalz (G, E, MO)

Grilled Octopus / GRILLIERTER PULPO
Tomaten. Oliven. Kapern. Zwiebeln (MO)

MAINS / HAUPTSPEISE

20 Hour Ribs / 20 STUNDEN RIPPCHEN
Marinierten Datteri-Tomaten. 3 Fach gegarten Pommes Frites. Kohlsalat (E, SE)

Lamb Shank / LAMMKEULE
Ras el Hanout. Tagine (D, G)

COQ AU BIER
Pouletbrust-Supreme. Spétzle. griinem Bohnen. Champignons. Alesauce (G, C, D)
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MAINS / HAUPTSPEISE

Salmon Fillet / LACHSFILET CHF34.00
Randen-Gerstenrisotto. Spinat. Meerrettichsauce (F, D)

PULLED PORK SANDWICH CHF29.00
Kohlsalat. 3 Fach gegarten Pommes Frites (E, M)

The Burger / DER BURGER CHF30.00

200 Gramm. Geraucherte Zwiebel Aioli. Bier BBQ Sauce. 3 Fach Gegarten Pommes Frites. mit
Cheddarkase +3CHF mit Speck +3CHF (G, E, M, D)

PORTOBELLO/TOMME BURGER (VEGETARISCH) CHF27.00
Tomme. Getrocknete Tomatenpesto. Rucola. Brioche Bun. 3 Fach gegarte Pommes (G, D, N)
5 Bean Chili / 5 BOHNEN CHILI (VEGETARISCH/VEGAN) CHF26.00

Saurerrahm (D) oder Guacamole. Tortilla Chips

DESSERTS

Chocolate Stout Mousse / SCHOGGI STOUT MOUSSE CHF14.00
Malzpraline. Kokosschnee

BIERAMISU CHF14.00
Imperial Stout. Mascarpone. Pale Ale Malz. Kaffeeeis.

Cheesecake of the Moment CHF14.00
Homemade Ice Cream / HAUSGEMACHTE GLACE UND SORBETS CHF4.00

Vanille. Schoggi. Zitronen-Minz. Kaffee. Erdbeer. Mandarinen. gesalzenes Karamell
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